Le Chef Walter Backes sélectionne oaigneuoement Cintégralité de ses produits Restaurant

et exige une gualité de matiene premiene iviéprachabile. l

JE veus propese ses menus PRINTEMPS-ETE 2021 prévus pour un minimum de 8 persennes. % h
A commander une semaine au préalatile. aC

Si vous seuhaitez procéder a des changements, w'hésitez pas a lui en faire paxt, il sexa en mesure de vous proposer des mets de semplacement, powr Censembile de la tatilée.

Jnfonmations Importantes :
Jous nes pric s’entendent TV et sewvice compris.

Un tabileaw de présence des allengenes est a votre disposition.
Pour toute demande d’infoumations cemplémentaires eu autres, nous veus ecevons les mewcredis sun ndy:
Centactez-neus aw 03 87 92 18 40 ou consultez notre site xestavnantmoulindambach fr ;i

,f

Naus sommes également & votre dispasition pour étudier toute demande particuliore, vous dFen.des cachtails déjeunatoines eu dinatoires, des wepas champéties, des espaces privatifs....
News senions wavis de vous proposer un devis sur-meswie. Vous souhaitez nows nen isite en couple, a 3,a 4..., pensez & wésewer votre tabile les jowrs de féte (Neél, Paques, St-Valentin, St-
Syluestre, Féte des Menes, 5éte«tﬁw\;<e)teo, scension. .. ) eiL nows propesercns un menu wiigue.



« Bourgeans Printaniens »
Sewi & Censembile de la table -minimum 8 persennes-
Le coclitail de bienvenue et ses mises en bouche geurmandes
Les dés de saumen Guavelax, cweme de neisette, gel citron, eufs de saumon, pickles d’cignens reuges
Lescargot de Langeville frit en ficelle de Hadaif, cappuccine de pemmes de tevie
&pa@mndeﬁmcﬁmi{jatéauuian Puaiis de saison

B’enbtemeu

&Wupagnedem«gnmdw

60,00 €



« Fleuns Sauvages »
Sewi a Censembile de la tabile —minimum 8 persennes-
Le coclitail de bienvenue et ses mises en bouche geurmandes
Les gambas en dewx variations : en cavpaccio au cuvuy, 1éties, guacamale et cweme acidulée
Le filet de merbu 1iti aux fetbes, asp )etoaucemcuooe&'ne
Bemddequmideumﬁ@anpmm,cﬁanmw%} et petits légumes frais de saisen

Uutour de la ise et de la viclette

70,00 €



« Plein Scleil »
Sewi & Censemble de la tabile —minimum 8 pewsonnes-

Le coclitail de bienvenue et ses mises en bouche geuvmandes
Le tantare de tuuite de mex et St- Jacques marinées au thé fumé, pickles d’cignens nouges, gell citron et caviar
Le bonbion de lotte et Langoustine, spaghetti de légumes et sauce carcasse de bangoustines
Beoupmémedepintadeﬁwwi,omceauuinjauneety/" , petits Légumes frais de saisen
Le vacherin Fuaise-
/\

80,00 €



« Cante Blanche »
Sewi & Censemble de la tabile —minimum 8 pewsonnes-

Le cacktail de bienvenue et ses mises en bouche gouvmandes

7p£atodedeg¢wtu&moe€an€’uwpwatwn et les praduits du mament

MWW%

,/
\

- ~>\ 90,00 €



NOTRE CARTE DES VINS EST A VOTRE DISPOSITION

Nes vins blancs « Coup de Cour » : Chardennay de Loire 34,00 €
Viegnier du Pays d’Oc 38,00 €
Costienes de Nimes Mas Basile 37,00 €
Nas vins wouges « Coup de Ceeur » : Castieres de Nimes Mas Basile 37,00 €
Unjou Uncestra 37,00 €
Merlot du Languedoc 38,00 €
Syrah du Languedoc 38,00 €
A LA DEMANDE : - le gateau persennalisé, confectionné Maison et découpé par nos 12 pauts :'(),(/'4 24 pants : 100,00 €

- La sélection de notre framagere : 6,50 € par pers. V?

o
MENU BAMBIN - de 4 ans : 1umdejmd’awnge,$aucﬁéed@aﬂle&w+wi,\eaupedegﬁm,wglmxdhw ..................................... 14,00 €
MENU JUNIOR de 4 & 12 ans : 1 vewre de jus d’erange, Creme de carottes, Beuchée a la Reine + riz, Coupe de glace, Mignardises....... 22,00 €

NB : En cas de seirnée dansante (D], anchestre...) les frais occasionnés, bes duoits d’auteur ainsi que les frais de pensonnel engendiés par le travail de nuit sexont népescutés sux le pricc du menu &
naison de 6,50 € pax pensonne adulte. Les animations nocturnes sent taléiées jusqu’a 03 fewres.

PARENTS, AFIN DEVITER FOUT ACCIDENT, MERCT DE SURVEILLER VOS ENFANSTS !



